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Si ovierebuen sefior

En su castellano antiguo, la gente de Burgos se lamentaba
cuando se exili6 el Cid por decisién del Rey: “iDios, que buen
vasallo, si oviere buen sefior!”.

Mutatis mutandis podria decirse de Espafiay de Catalun-
ya: iqué buenos paises si tuvieran buenos mandatarios!

Silos tuvieran, su prioridad absoluta seria afrontarla tra-
gedia de millones de personashundidas enla pobreza; millo-
nes en paro; cientos de miles en largas listas de esperahospi-
talarias; decenas demiles de empresasabocadasal cierre,de-
cenas de miles de personas desahuciadas de sus casas...

Y no se enzarzarian en discusiones indtiles. El gobierno
espaifiol trataria de llegar, contodas sus fuerzas, aconsensos
como los de la transicién. Y el de la Generalitat buscaria sin
engafios acuerdos con Madrid, aunque las buenas relaciones
perjudicaran la causa independentista.

Lacerrazén miope de unosyotros es nuestro principal pro-
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‘Comer bien
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que ser caro’

MONICA JUST

- La Academia se constituyé
en 2004 pero no se dan a cono-
cer hastaahora. {Qué ha pasa-
do?

- Nohemos tenido tiempo. Es-
tdbamos liados conmil cosasa
lavez. Pero el afio pasado nos
decidimos yahora que ya somos
un nimero de académicos sufi-
cientealto, la presentamos.

-¢Qué perfil piden para sus
académicos?

- Tienen que ser personas so-
cialmente reconocidasy, sobre
todo, amantes de labuena mesa.
Haynotarios, abogados, indus-
triales, soci6logos... Inicial-
mente no buscamos restaura-
dores, aunque hemos incluido
alguno. Somos 22y permitimos
un maximo de 39. Ademds, tene-
mos ‘Amigos de la Academia’.

-éC6émo pretenden potenciar
lagastronomia?

- Haciendo hincapié enlos pro-
ductos de cercania, de nuestra
tierra. Somos unaasociacion
gastrondmicay cultural sin dni-
mo de lucroy queremos promo-
cionar lo que nos caracteriza.

- Pero el sector también esta
en crisis.

- Sufre, comotodos. Lasvisitasa
restaurantes han caido mas de
un 50% en todo Catalunya.

-¢Y qué pretenden hacer?

- Impulsaremos la campafia
‘M4ds mends’, una ruta creada
parahomenajear alos restaura-
dores de Tarragonaque ofrecen
menus de calidad a precios ajus-
tados. Muchos han mostrado su
solidaridad con gente necesita-
da, pero ellos también tienen
problemas ymuchos negocios
han tenido que cerrar.

- También hay quien revienta
precios.

- Hay gente que ha tenido que
bajar tanto el precio que lo que
hahecho esbajar la calidad. Pe-
roelcliente lonota enseguida.
Nosotros destacaremos lalabor
delos que, sin disminuirla cali-
dad, bajan el precio.

-¢Comer bien es caro?

- Enabsoluto, no tiene por qué.
El sector pasa por un mal mo-
mentoy los profesionales hacen
un gran esfuerzo enlaimagina-
ciénysalenadelante. Sinem-
bargo, también estd claro quela
calidad se valoray se paga. Pero
es importante que salgamos,
porque sino es asi, hundiremos
laeconomia del sector.

Angel Felipe Pérez Benito, mostrando la medalla que les entregaronenel
acto del pasado jueves, obra del joyero Joan Blazquez. roto: LLufs miLian

-La gastronomia del territo-
rio estd muy bien valorada.

- Si, pero habria que distinguir
entre mary montaiia. Lazona
delacosta, con su cocina mari-

%

Queremos crear un
centrode interpretacion
parapromocionarlos
productos de nuestro
territorio

nera, estd muy consolidada. Se
come bienyabuen precio, con
productos de calidad salidos di-
rectamente del mar.

-¢Y qué ocurre con lamontaiia?
-Noha cogido tanta fama salvo
la Cal¢otada durante su tempo-
radayalgtin otro producto co-
molapatatade Prades... Lagen-
te miramas haciala costa que
hacia el interior, y queremos
promocionarlo.

- Pero tengo entendido que su
objetivo estrella es otro.

- Queremos crear un centro de
interpretacién delagastrono-
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Angel Felipe Pérez Benito
(Benavente, 1951 ) vive en
Cambrils. No es cocinero,
perosiempre ha estado vin-
culado a este mundo, con
viajes culturalesy algiinne-
gocio. Es presidente de las
asociaciones de gourmets
de Catalunyay Espafia. Tam-
bién presidelaAcademiade
Gastronomia de Tarragona,
presentadalasemana pasa-
da en el Mas Gallau.

mia. Serd un espacio donde se
podraver enunasola visitatodo
lo que se produce, elaboray de-
gusta en laprovincia. Mientras,
estamos en Mas Gallau, donde
organizaremos catas y distintos
actos.

-También concursos.

-El primer premio serd el pre-
mio especial Anton Pont Ame-
nds, que es el presidente de Bor-
gesylaFundacié Gresol. Esun
embajador delujo dela provin-
cia de Tarragona en el mundo.
Luego habrd de mejor restau-
rante, sommelier, jefe de sala,
mejor bodega y mejor producto.

-¢Ybecas?

-Hemos creadounabecaparala
Escola d’Hoteleriaal mejor cu-
rriculum, con unadotacién de
1.500 euros que dara la posibili-
dad de hacer unstageenel ex-
tranjero. Ademas, haremos un
concurso publico de jévenes
promesas. El ganador también
recibird 1.500 euros.

-éQué consejo me daria para
iraunrestaurante?

- Hay que tener en cuenta qué es
lotipico de cada lugar y optar
por ello. No hay nada como los
productos delatierra.



